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2000多年前，中国汉代使者张骞历尽艰辛出使西域，开辟了著名的丝绸之路。沿着这条古道传入中国的葡萄，历经岁月沉淀，最终在贺兰山东麓扎根，种下
一片“紫色梦想”。

进入新时代，作为中国葡萄酒产业发展的生动缩影，贺兰山东麓的葡萄酒产业突破了传统发展范式，开创了经济、社会与生态价值共创的新模式。
据新华社报道，国际葡萄与葡萄酒组织11月12日在一份声明中说，2025年全球葡萄酒产量略有增长，但由于极端天气频发，产量已连续第三年低于平均水

平。在贺兰山东麓葡萄酒产区，通过“科技赋能+全程机械化+品牌打造+产业融合”的组合拳，葡萄酒产业实现产量、品质与品牌价值的全面突破，打破了“靠天
吃饭”的困局，擦亮了“以酒为媒、对话世界”的“紫色名片”，让中国葡萄酒“当惊世界殊”的梦想持续绽放。
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踏入立兰酒庄大门，两栋气派明亮的建
筑格外显眼，它们采用半地下结构，巧妙地
借助大地本身为酿造车间维持恒温、恒湿环
境。沿着地势望去，从高处的粒选平台到低
处的地下酒窖，形成了一个高效连贯的体
系。从葡萄园到车间，这里的一切都被“智
慧”与“创新”的气息覆盖。

酒庄经理马成云道出建设初衷：为了改
变传统酒泵可能损伤果实、增加氧化风险的
弊端，他们采用了“重力入罐法”。酒庄依坡
而建，让葡萄在最高处完成分选与破碎，随
后仅凭重力，温和地流入低处的发酵罐中。
在后续浸皮阶段，又结合“干冰冷浸渍法”，
以干冰将罐温精准控制在6摄氏度，缓慢浸
皮4天至6天，从而极致柔和地萃取最细腻
复杂的果香。正是这种对细节的执着追求
与持续创新，使立兰酒庄的“览翠”系列品质
出众，在市场上备受青睐。

对于立兰酒庄的种植师苏文平而言，
“智慧”如水般渗透在每一个种植细节中。
冬灌是关键环节，让水分精准抵达根系40
厘米深处，是一门需要精准掌握的艺术。

“通过将滴灌系统接入物联网，我们打造出
水肥一体化智能平台。如今，在手机上就
能完成精准灌溉。”苏文平介绍，这不仅改
变了以往大水漫灌、人走水仍流的粗放方
式，更同步实现了节水、节肥与省力。同样

的“智慧”也被应用于酿酒车间，发酵温度
实现自动精准控制，为葡萄酒品质的稳定
增添了坚实保障。

立兰酒庄的实践，仅仅是贺兰山东麓葡
萄酒产区宏大变革图景中的一隅。如今，一
个覆盖整个产区60.6万亩葡萄园和261家
酒庄的宁夏贺兰山东麓葡萄酒数字化平台，
正将这种精准化管理从“点”连接成“网”。
这个平台如同产区的“智慧大脑”，源源不断
地汇聚着来自田间传感器、高空卫星和车间
设备的亿万条数据。

在平台指挥中心，巨大的屏幕上，一张
GIS地图清晰标注着所有签约酒庄。这里
已积累了近7000万条葡萄园气候数据，凭
借先进的AI大模型算法，平台正将海量数
据转化为实际生产力：成功实现了葡萄霜冻
与灌溉的精准预警；通过遍布产区的微型气
象站与墒情监测点，对“温、湿、病、墒”等关
键生长指标进行AI智能监测，并自动生成
灌溉与霜冻预警报告，为产区管理和酒庄生
产提供了前所未有的科学决策支持。

宁夏贺兰山东麓葡萄酒数字化平台的
服务范围将继续扩展，通过气象、灌溉、病虫
害等数据模型的深度融合，这个“智慧大脑”
正持续学习与进化，不仅守护着当下每一株
葡萄藤的成长，更在模拟与优化着产区未来
的每一个生长季。
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12月伊始，贺兰山东麓的葡萄园里
不见绿叶，只见修剪后的枝蔓被沙土仔细
掩埋，形成一道道连绵的土埂。每年必不
可少的“埋土防寒”为葡萄藤穿上厚重的

“冬衣”，以便抵御严寒，这也意味着一年
农事工作的结束。

然而，产区对葡园的守护从未因季节
而中断。那些被泥土覆盖的田间，传感器
仍在默默记录地温与墒情；实验室的屏幕
上，来自孢子捕捉仪和微型气象站的数据
流无声跳动，为下一个生长季做好准备。

时间回到今年 8 月，景象截然不
同——

8月7日，雨后的贺兰山东麓，葡萄叶
上水珠未干。宁夏大学农学院教授顾沛
雯蹲在田垄边，食指托起一片略显卷曲的
叶片，对着光察看背面斑纹。这时，衣袋
里的手机震动起来——是银色高地酒庄
的来电：葡萄出现了病虫害。顾沛雯起身
对学生快速交代了几句监测要点，便朝停
车处走去。这样的“临时出诊”，在她近十
年扎根产区的日子里早已是寻常。

“雨水来得越来越不按常理了。”顾沛
雯指出，近年来产区8月、9月的降雨更集
中、绵长，改变了园中微妙的平衡，“霜霉
病的发生，可能只因一次持续4小时以上
的阴雨天气；雨后的干旱间隔，又可能诱
发白粉病。病虫害的‘窗口期’在缩短，我
们判断和行动的节奏必须更快。”

在顾沛雯身后，更持续的“守望”正在
同步进行。她的学生王兴哲每天关注着
屏幕上跳动的曲线与数字。这是一个连
接田间“感官”的监测平台——温湿度传
感器深埋土中或立于架下，虫情测报灯夜
间静默工作，孢子捕捉仪捕捉着空气中肉
眼难见的病原体踪迹。

“数据从去年10月就开始积累了，”
王兴哲指着屏幕说，“但这只是第一步。
我们未来的方向是让设备自动捕捉病虫
图像并上传，系统通过大模型进行初步分
析，判断病虫害种类和严重程度——就像
有个AI医生在田里24小时坐诊，先给出
一份‘诊断处方’，我们再结合实地情况精
准用药。”

在贺兰山东麓，产学研的紧密合作正
成为产区发展的核心引擎。宁夏大学团
队作为科研先锋，通过与酒庄建立的数据
共享与联合预警机制，将实验室里的前沿
模型，快速转化为田间可用的诊断工具和
防控方案。这种从实验室到田间的“快速
通道”，确保了最新科研成果能够精准适
配并迅速推广至各家酒庄，共同构筑起产
区的智慧防线。
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酿得好，也要销得远。
11月底，从法国巴黎卢浮宫传来消息：

宁 夏 贺 兰 山 东 麓 葡 萄 酒 产 区 在“LE
GRAND TASTING”精品酒展上一举摘得
国际可持续发展奖。这是中国葡萄酒产区
首次获得这一荣誉，贺兰山东麓的“紫色名
片”再次闪耀欧洲。此次获奖背后，是产区
系统性的品牌建设与国际推广策略。

作为核心产区，今年，银川产区借势发
力，通过展销联动、文化赋能与政策支持，构
建“葡萄酒+多业态”融合消费新生态。银川
市葡萄酒产业发展服务中心相关负责人介
绍，借助各类大型活动，银川持续讲好“紫色
故事”、赋能品牌传播，让贺兰山东麓葡萄酒
的声音更响、品牌更亮，助力打造“世界葡萄
酒之都”。

第32届布鲁塞尔国际葡萄酒大奖赛吸
引众多目光，2025宁夏贺兰山东麓葡萄酒
产区半程马拉松路跑双季赛（金秋赛）圆满
完赛；在览山音乐季、葡萄酒诗词大会、银川
马拉松赛及西夏陵申遗成功等一系列重大
活动中，葡萄酒元素处处可见，酒庄也开展
展销活动；“十一”期间打造的宁夏首个葡萄

酒主题夜市街区“怀远葡里”，串联20家酒
庄，形成“晚餐+品酒+夜游”消费动线，让葡
萄酒融入市井生活，增添城市烟火气；漫葡·
看见贺兰沉浸式演艺小镇驻演剧目《贺兰山
盛典》以“岩画-丝路-移民”为主线，累计演
出超800场，票房突破5000万元；葡萄酒主
题歌曲《兰山阙》《星星的故乡》广泛传唱；银
川文化城凤凰幻城葡萄酒城市体验中心也
已建成，设置葡萄酒主题广场与餐饮街区，
打造引人入胜的城市级文化体验场景，年接
待访客超20万人次……“我们还在京东平
台开设官方自营专区，打通了面向国内消费
者的高品质直供链路。一系列举措不仅让
世界级的评委与买家了解中国葡萄酒的卓
越品质，也得到了从专业领域到主流消费市
场乃至高端场景的广泛认可。”银川市葡萄
酒产业发展服务中心相关负责人介绍道。

从巴黎领奖台载誉而归，贺兰山东麓葡
萄酒产区的国际化路径愈发清晰。这条路
径融合了系统的品牌治理、前瞻的渠道布局
与主动的国际舞台参与，正推动着来自贺兰
山下的“紫色佳酿”，在全球葡萄酒版图上绘
就越来越鲜明的坐标。
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① 贺兰山下，酿酒葡萄茁壮成长。 本报记者李靖摄

② 成都市民品尝来自贺兰山东麓的葡萄酒。
银川市葡萄酒产业发展服务中心供图

③ 顾沛雯团队正在进行相关研究。本报记者闫茜摄

④ 22家酒庄组团亮相上海ProWine展会。
银川市葡萄酒产业发展服务中心供图

⑤ 葡萄酒文创产品琳琅满目。 本报记者闫茜摄
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