
锁鲜 一棵菜的“春之旅”

春菜陆续上架，极大丰富了“菜篮子”。一
棵菜从采摘到上货，经历了一段“春之旅”。

“采摘的蔬菜经过拣选后，首先进行预冷和
保鲜处理，随后根据农产品不同种类，再进入冷
藏库锁鲜保存，接下来，搭乘长途冷藏车踏上

‘春日旅程’。运输前，工作人员要对运输车辆
进行预冷处理，使车厢内的温度与冷库储存温
度相同，一般为0℃~4℃，运输过程中也要保证
温度和湿度，还会在蔬菜周围放置冰袋或干冰
来辅助降温。蔬菜抵达银川后先进入冷库，经
过挑选后分批次出货，进入市场流通。”宁夏四
季青冷链物流有限公司负责人介绍道。

宁夏小任果业发展有限公司负责人介绍
说，为防止春菜在运输过程中水分流失，工作人
员会采用一些保湿性能好的包装材料，对蔬菜
进行密封包装，还会使用一些具有保湿功能的
泡沫箱或塑料箱，为春菜创造相对湿润的环
境。同时，工作人员在装车前往车厢内喷洒适
量的保鲜剂或水雾。在运输过程中，也会定期
对春菜进行检查，根据需要适当补充水雾，保持
春菜的新鲜度。

春日的暖阳下，鲜嫩的蔬菜被一双双勤劳
的手采摘、分拣，装进物流运输车的车厢。一棵
棵春菜不仅满足味蕾，更温暖人心。

春装占据C位 冬装退场

在银川西夏万达购物广场，春装已经
占据了主要市场，不少服装品牌店内推出
了春日的职场套装、运动套装、休闲套装。

在优衣库专卖店里，一进门先是看到
轻薄的卫衣、外套、衬衫、牛仔裤，店铺的最
里面则是冬装打折区，所剩不多的羽绒服、
羽绒马甲占据了一个货架。“卖了一个冬
天，冬装的款式、尺码也不全了，打折处理
掉还能回笼资金去进一些春季新款。”该店
店员表示，每年春节过后，店内的冬装都会
进行打折清仓。

记者注意到，为了应对天气的变化，满

足顾客需求，也有品牌商把春装与冬装放
在同一货架上销售，消费者可以在购买春
装的同时，选择反季服装。

新华百货CCmall的UR快消专营店
店员告诉记者，“春季大促”已正式打响，目
前店内有优惠活动，同时，部分款式的春装
也在打折，选购商品的“主力军”仍以女性
为主。“我们是连锁店，和其他地方同步上
新，春节后就已经在上春款了。最近银川
天气逐渐暖和起来，到店人数也迎来了爆
发式的增长，现在都要忙得脚不沾地了。”
该店员说。

春装风格迥异 时尚多样

今年银川春装市场呈现出“百花齐放”
的流行态势。

在新百CCmall商场的VEROMODA
专卖店内，导购员介绍道：“今年很流行拉
褶的花苞裙、云朵裙，设计元素方面，蓝色
条纹是我们品牌今年主打的流行风格。”在
朵以品牌店内，粉色系、白色系的少女风穿
搭为店铺营造出温柔明快的氛围。在商场
另一边，也有主打“甜酷”风格的店铺，皮质
衬衫、毛绒袜套等元素在店门口陈列区彰
显着时尚风格。

男装方面，休闲穿搭融入了亮色、渐
变、拼接、印花等元素，与轻量感的版型设

计共同营造出了满满的春日活力感。
值得注意的是，不少店铺都带有“新中

式”元素的设计，即便不是主打此类风格的
品牌，也会在个别单品上融入国潮风，盘
扣、刺绣、提花面料等具有东方美学的元
素，非常显眼。

在百武西专卖店内，改良款的旗袍裙
被摆放在店内最显眼的位置，绑带开衫、民
国风套装等新中式服装也洋溢着满满的春
日氛围。“近年来，我们店主打新中式风格，
受到了年轻消费者青睐，也积累了不少老
客户，比起传统的旗袍，改良后的旗袍舒适
度大幅提升。”该店店员介绍说。

销售渠道多元 竞争激烈

“虽然网购也能看到图片，但我还是喜
欢到线下实体店购买，衣服的版型和面料
亲手摸过才放心，好不好看也得试过才知
道。”正在商场里等待试衣的张女士说。另
一位女生小李说，来商场主要是想试一试
不同的风格，为今年网购作参考，“该省省，
该花花，现在实体店的衣服还是有点贵，看
好版型就可以有目的地去网购，能够省下
不少钱。”

一名店主表示，目前店里主要面临的挑
战是：电商渠道销售换新的节奏更快，冬装打
折力度大，比实体店更具有优势；消费者在线
下消费时更倾向于购置应季服饰，冬装清仓
速度不快，容易造成货物积压；而且“只试不
买”的情况确实存在。目前店铺紧盯各类线
上渠道的价格与款式，将适时进行调整。

在银川商城里，韩袖衣橱的店主正在
直播：“宝宝们，这是我超爱的一条裤子，超
级显腿长腿直，高腰的款式搭什么上衣都

好看。”该店店主告诉记者，店里客人不多
时，她会直播一会儿，已经对接好了物流。

“现在线上的销量比线下销量多得多，而且
直播的同时，货单就能打印出来，很方便。”
她笑着说。

银川商城内小马衬衫批发店的老板介
绍道，进货量跟顾客的订单量有关，每天进
货量从一两百件到五六百件都有，与去年
的进货量基本持平。“我们现在要避免积压
货源，一方面是因为还没摸清流行趋势，采
取‘小批量多批次’的进货策略，可以通过
市场反馈快速调整；另一方面，现在批发物
流的效率很快，杭州四季青等货源地的订
单，下单后两三天就能到客户手中，所以不
必一次进货太多。”

春天，是充满生机、洋溢希望的季节。
“春日经济”的热潮渐渐涌动，让我们穿上
新的春衫，在银川的大街小巷里享受春天
的美好时光。
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翠绿的应季蔬菜、鲜嫩的芽苗儿……春
日的餐桌上，大自然馈赠的美味正在开启舌
尖上的盛宴，丰富的选择让人忍不住感叹：
春日尝鲜正当时！

尝鲜 春日限定美味

3月17日，记者走进银川市各大市场、
商超，满眼都是春日的绿意盎然与勃勃生
机。苦苦菜、秋葵、春笋、茭白、豌豆、菊花
菜等各类时令春菜已经上市，本地蔬菜紫
甘蓝、绿甘蓝、茭瓜、韭菜、白萝卜、青萝卜、
心里美萝卜、羊角椒等整齐摆放，品一口春
菜，整个春天仿佛都微缩在了餐盘里。

“今天刚买的樱桃萝卜小巧玲珑，吃一
口汁水清甜，解渴又解馋，妥妥的‘天然小
零食’。萝卜叶子翠绿翠绿的，吃火锅时涮
一下，鲜嫩得很！”市民毛女士笑着说。作
为萝卜爱好者，一到春天，她家里就天天备
着各种萝卜，白萝卜、青萝卜、胡萝卜、心里
美萝卜，就像“萝卜开会”，这两天又加入了
新成员——樱桃萝卜，红彤彤、圆嘟嘟的樱
桃萝卜颜值高、味道美，全家人都很爱吃。

春天吃萝卜，清甜鲜嫩，润燥生津，尤其
适合近期乍暖还寒的天气。“春菜必不可少
的就是萝卜，萝卜煲汤清热润肺，萝卜凉拌
清爽可口，美味与健康兼得。”毛女士说。

“终于能吃上美味的春笋炒肉丝了，可
太让人惦记了。”市民何先生的手推车里放
入了七八种新鲜蔬菜，其中最让他喜欢的
是春笋。“春笋炒肉丝鲜香交融，回味无穷，
每年春笋一上市我就要买来炒着吃，已经
形成习惯了。”对于南方人何先生来说，鲜
嫩爽脆的春笋作为“时令限定”，有着浓郁
的家乡味。“春笋能凉拌、煎炒、煲汤，一口
春笋，一口春天，就尝这口鲜。”何先生开心
不已。

保鲜 多举措保障品质

春笋冒尖、香椿正嫩……连日来，各
种鲜嫩诱人的春菜陆续上市，消费者的

“尝春”热情正浓，那么，供应链和销售端
要如何保证鲜度与品质，留住“舌尖上的
春天”呢？

记者来到新百超市良田大卖场看到，
这里的春菜品类丰富、菜品新鲜，豌豆、蚕
豆、沙葱、苦苦菜、春笋等主流蔬菜颇受消
费者欢迎，菊花菜、儿菜等小众菜品也吸
引不少消费者驻足选购。“今年整体市场
行情较好，随着顾客对应季菜品的需求增
加，春菜销售增长趋势较强，我们对今年
的春菜销售很有信心。”该卖场负责人告
诉记者，为了留住春天的美味，该卖场采
取一整套上货流程：严格把控采购环节，
从源头上保证质量；根据春菜特性科学储
存，及时分拣剔除次品，合理包装降低产
品损耗。

“蔬菜从产地到卖场时间为两到三
天，为了保障蔬菜品质，夜间也不停歇进
行运输。”该负责人介绍说，每辆运输车都
会安装制冷机，全程打冷运输，到达门店
后由专人收货，蔬菜入库后，当天就要按
门店需求进行分拣，随后迅速上架销售。

记者来到小任果蔬连锁超市（长城花
园店），普罗旺斯西红柿、茭瓜、荷兰豆等
春菜也吸引了不少消费者选购。“在装卸
春菜时店员们会轻拿轻放，避免粗暴搬运
导致春菜受伤。采用合适的装卸设备和
工具，如托盘叉车、输送带等，提高装卸效
率，减少春菜在装卸过程中的暴露时间和
受损风险。”该店负责人告诉记者，在运输
前，装卸人员会对运输车厢内空间进行合
理规划，避免挤压，防止春菜因挤压变形、
损伤而加速腐烂，同时保证空气流通，全
方位保障春菜新鲜度。

记者徐碧颖陈星彤 文/图

春菜上市争相比春菜上市争相比““鲜鲜””
市民餐桌市民餐桌““春春””意盎然意盎然

樱桃萝卜颜值高、味道美。

时令蔬菜摆满货架。

市民正在选购新鲜春菜。

春装上新引领潮流
春日经济活力涌现

南法假日风小
条纹、轻纱系列、休
闲新中式风……又
是一年春好时，银川
市 春 装 也 开 始 上
新。3月16日，记者
走访银川多家商场，
发现绝大多数品牌
的冬装都已经下架，
鲜亮的春装占据了
C位，春装风格各异
品种多样，吸引了消
费者的目光。

商场里春装上新。

记者陈星彤徐碧颖 文/图


