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对谢浩然而言，枸杞是镌刻
在童年记忆里的故事，更是他与
宁夏结下不解之缘的起点。

“小时候家对面就是间中药
铺，每次去店里玩耍，老板总会
笑着抓一把枸杞塞到我手里当
零嘴。那股入口的清甜，带着
淡淡的果香，这么多年过去，我
始终没忘。”直到后来来到银
川，他才知晓，自己童年记忆里
的“甜蜜滋味”，竟源自宁夏这片
沃土——这里出产着全国最好
的枸杞。这份藏在时光里的枸
杞情缘，悄然埋下了一颗种子，
成为他日后打造特色枸杞茶饮
品牌的初心。

今年8月，承载着这份初心
的“回乡客咪杞”鼓楼店在新华书
店旁正式开门迎客。刚一亮相，
便凭借差异化的产品理念迅速获
得了消费者的青睐，成为银川茶
饮界的“新宠”。推开店门，简洁

清爽的装修风格扑面而来，枸杞
的红、牛奶的白互相交织，营造出
自然舒适的消费氛围，让每一位
进店的顾客都能卸下疲惫，沉浸
式感受枸杞茶饮的独特魅力。

而这家店真正的核心竞争
力，藏在对枸杞原料的创新处理
中。品牌团队摒弃传统思路，将
鲜榨枸杞原浆进行二次熟化处
理——这一关键步骤，不仅最大
程度激发了枸杞本身的醇厚风
味与营养活性，更巧妙破解了鲜
榨原浆自带的“生果涩味”难题。

“鲜榨的枸杞原浆会有股天然的
生果涩味，经过二次熟化后，那股
涩味完全消失了，反而多了一层
淡淡的焦糖香气，口感一下子就
丰富了。”谢浩然解释道。

在此基础上，团队再将处理
后的枸杞原浆与优质牛奶、当季
新鲜水果、浓稠酸奶等食材创意
搭配，最终打造出兼具健康属性

与绝佳适口性的特色茶饮，让
“枸杞”这一传统食材焕发全新
活力。

如今，店内的产品矩阵初步
成型：枸杞奶茶奶香醇厚、枸杞
冰淇淋丝滑绵密、枸杞咖啡融合
醇厚与清甜、枸杞果茶清爽解
腻、枸杞酸奶酸甜可口……多样
选择让不少消费者进店后直呼

“难以抉择”。“第一次见这么多
枸杞做的饮品，每个都想试试，
尤其好奇枸杞奶茶和其他品牌
的有什么不一样。”消费者张女
士说。

对品质的极致追求，终会收
获市场的正向反馈。自8月1日
开业至今，不到一个月时间，“回
乡客咪杞”鼓楼店的销售额便突
破8万元。这份亮眼的成绩，不
仅是消费者对品牌的认可，更印
证了“宁夏特色茶饮”背后蕴藏
的巨大市场潜力。

潮汕创客谢浩然的生意经

花式创新 解锁宁夏枸杞N种可能

今年 8 月初，银川鼓楼新

华书店旁多了一抹温暖“红

色”——本土新茶饮品牌“回乡

客咪杞”正式开门迎客，白底红

字的招牌衬着清新绿植，在老

街区的烟火气里格外亮眼。

这家店的创始人谢浩然，

是位地道的广东潮汕人。2001

年，他带着一腔热忱来到银川，

从初来乍到的陌生，到逐渐熟

悉街头巷尾的方言，并爱上手

抓羊肉的醇厚，这座西北城市

早已从“他乡”变成了他心中沉

甸甸的“家乡”。

记者梁小雨文/图

多年来，谢浩然创办的企业凭
借“丰富多元的产品线”与“严苛极
致的品控标准”两大核心竞争力站
稳脚跟。这两大优势也成为其吸
引客户、拓展市场的“金字招牌”，
为企业带来源源不断的合作机遇，
也为宁夏枸杞产业高质量发展注
入活力。

2023年，谢浩然的企业成功
与连锁品牌“幸运咖”达成合作，从
宁夏枸杞的产地甄选、新鲜度实时
把控，到面向全国门店的冷链物流
配送、全流程批次质量溯源，每一
个环节都经过层层严格把关，最终
以过硬的品质赢得“幸运咖”的高
度认可。合作过程中，团队敏锐发
现传统枸杞在茶饮制作场景中存
在操作繁琐、口味不均等问题。“为
了让宁夏枸杞更好地适配茶饮领
域的使用需求，我们第一时间启动
了技术优化工作。”谢浩然说。

此后，企业研发团队围绕枸杞
的茶饮适配属性展开深度攻关：反
复调整工艺参数、优化生产流程，
历经数次试验与迭代，终于成功研
发出枸杞果茸产品。这款枸杞果
茸不仅完整保留了宁夏枸杞的醇
厚营养与天然风味，更具备易溶
解、易调配、稳定性强的显著优势，
彻底解决了传统枸杞在茶饮制作
中的痛点。

产品创新为企业打开了更广
阔的市场空间。自枸杞果茸产品
推出后，从连锁茶饮品牌到高端餐
饮机构，合作订单纷至沓来。“融合
创新”成为谢浩然企业持续吸引客
户、拓展市场的核心密码，也为宁
夏枸杞的场景化应用探索出全新
路径。

二十四载时光里，谢浩然不仅
是银川城市发展变迁的见证者，更
是将自己的生活印记深深融入这
片土地的建设者。在“回乡客咪
杞”茶饮的包装上，谢浩然写下了

“潮影征塞上 心泊回乡客”的温情
字句，这个茶饮品牌不仅是他对第
二故乡银川的一份深情回馈，更是
其多年心愿的落地：以一杯杯融合
宁夏地域特色的枸杞茶饮为纽带，
让每一位往来食客在舌尖品味到
宁夏枸杞独特香甜的同时，更能感
受到一份跨越南北的温情，读懂宁
夏的地域文化与产业温度。
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枸杞果茸、果酱产品。
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谢浩然的“枸杞创意经”远
不止于此。2011年，他着手布
局枸杞产业，成立“银川丝路明珠
商贸有限公司”；2016年，为匹配
企业向深加工与科技化转型的战
略升级，公司正式更名为“宁夏丝
路明珠生物科技有限公司”。

如今，该企业已构建起“种
植-研发-生产-销售”一体化的
全产业链模式，一方面深度联动
宁夏农林科学院，在枸杞新品种
的试验示范种植上持续攻关，为
产业发展筑牢源头根基；另一方
面聚焦产品创新，全力推进枸杞
深加工产品的研发工作，不断拓
展枸杞的价值边界。

经过多年深耕，企业的销售

版图已实现全国化布局——在
北京、贵阳、天津、南京、西安、广
州等重点省市均设立专属销售
部，旗下成功孵化“回乡客”“杞
芯果”“塞善红”等十余个自主知
名品牌，形成覆盖红枸杞、黑枸
杞、枸杞鲜果、枸杞芽茶、红黑枸
杞原浆、枸杞休闲食品六大系
列、百余种产品的丰富矩阵。在
渠道建设上，企业线下已签约
100家代理商，线上聚合300余
家网络分销商，最终搭建起以银
川为核心、辐射全国的立体化销
售网络。

其中，企业自主研发的“雪
花枸杞”成为行业创新标杆——
它突破传统枸杞加工的局限，开

创性地将枸杞从传统养生食品
升级为时尚健康的休闲零食，上
市即引爆消费市场，迅速掀起消
费者的品鉴热潮。凭借这一创
新成果，“雪花枸杞”项目在
2016年斩获第三届“创青春”中
国青年创新创业大赛铜奖，彰显
了企业在枸杞产业创新领域的
强劲实力。

而在产业链上游的种植环
节，企业同样秉持高标准理念，
推行精细化规范种植模式，严格
以“种苗统购、肥水统管、病虫统
治、枸杞统收”为核心流程，从源
头保障每一颗枸杞的品质稳定，
为下游产品研发与市场口碑筑
牢坚实基础。
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“回乡客咪杞”创始人谢浩然。

“


