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深夜里，很多食客不仅冲着美食而
来，还冲着好酒而来，吧台后的16个酒
头亮着光，像冬夜贺兰山上的星星。屠
橙2.0的柑橘香裹着酒花的苦，一口就能
驱散银川的寒气；蜜桃鸭屎香西打是女
孩们的偏爱，鸭屎香的茶涩裹着蜜桃
甜。胡圣说选酒要“跨度够大”，从IPA
的浓烈到西打的清甜，既能接住西北汉
子的豪饮，也能适配姑娘们的浅酌，总能
接住不同的情绪。

在这吃饭的感觉很奇妙，一个锅子，
几样冷吃下酒菜，再配上精酿，像把温州
家乡、徐州偶遇、银川当下揉在一起。杯
沿碰在一起时，邻近的隔板后传来轻笑
声，暖锅里的水汽漫过桌面，把冬夜的冷
都挡在了门外，只剩香味萦绕。

过了晚上十点，店里的客人慢慢多
起来。有人带着电脑，边敲字边夹鱼饼，

“深夜来的人，都带着点疲惫。”胡圣说，
所以他们不催菜，锅子在炉上一直热着，
南方馓子吃完了还能再加一小碟梅干菜
花生配酒，“不用寒暄，吃舒服了，喝舒服
了就行”。
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冬夜餐酒馆子
将美味与松弛揉进暖锅里

两锅主餐 把诚意炖进寒夜

小秋餐酒馆的店名，源于胡
圣和弟弟的爱犬，他的爱犬叫“小
小”，而弟弟的叫“秋天”，于是，店
名就碰撞后应运而生，听着温暖
又治愈。

小店一开张，就明确“主餐只
做两样”，这是胡圣兄弟的执念，
只有用心，才能彰显诚意。傍晚
六点，公开厨房的铁锅里已经飘
出了勾人的香气：魔芋烧鹅锅的
酱汁裹着鹅肉的油润，又掺了一
丝广式烧腊的甜润，魔芋吸饱了
浓稠汤汁，咬开时会在舌尖迸出
滚烫的暖意；清炖牛肋条锅则是
另一种温柔，萝卜的清甜渗进牛
肉纹理，汤头清透，胡圣擦着锅沿
笑道，每一块牛肋条都是挑的鲜
货，炖足火候才能端上桌，刚好抵
御西北的寒冬，“不用放味精，好
牛肉自己会说话”。

一锅的分量，足够两个晚归
的人分食。吧台下就是木质长
桌，但抬眼的视线上方，却被一摞
摞陶碗温柔地隔开，低头舀汤时，
只有暖锅的热气——这是兄弟俩
特意设置的“安逸区”，“不用寒
暄，低头吃就很幸福”，这里尤其
适合冬夜不想应付社交的食客，
在角落自成一方温暖小天地。

南北融合 几样小菜藏着巧思

每天晚上，这里都有
很多忠实食客光顾。当
锅子还在咕嘟冒泡时，
几 碟 小 菜 已 经 先 勾 了
魂，而每一口都藏着南
北融合的巧思。

胡圣兄弟是温州人，
随父母来银川定居，后来
又回到温州上学，因此，温
州的美味，对他们来说，是
刻在骨子里的家乡味。胡
圣想起小时候回温州，必
吃敲鱼面，那是他年少时
的温暖记忆：鮸鱼去刺后
裹着番薯淀粉，用擀面杖
敲成半透明的薄片，剪成
细条浸在骨汤里，咬开是
鱼肉的嫩，裹着萝卜丝的
爽脆，特别好吃。在他记
忆里，温州菜有着食物本
味的鲜，于是，店里便有了
家乡味的代表——蒸鱼
饼。胡圣喜欢吃，也非常
喜欢推荐给顾客。鱼饼里
鮸鱼糜裹着马蹄碎，蒸得
紧实弹润，切薄片码在白
瓷盘里，带着东海鱼鲜和

马蹄的脆甜，蘸一点浙南
特有的米醋，这就是胡圣
小时候放学后常吃的零
嘴。“老家办酒席必有这道
菜，”他夹起一片，“现在切
薄了配酒，咬开是能裹住
舌尖的鲜，银川人也能尝
到温州的细软美食。”

还有一道南方香菜细
馓，也非常受欢迎，是餐酒
馆桌上的“南北碰撞王”。
这是两人偶然途经徐州时
的惊喜发现，当地经典的
金丝细馓，炸得酥香轻脆，
拌上鲜绿的香菜碎、提鲜
的虾米，成了酒客抢着夹
的“一口鲜”，北方小吃的
爽快与南方调味的细腻在
碟里融得刚好。

而店里的一道冷吃辣
卤鹅头，则带着融合的气
息——卤好后的鹅头淋一
勺银川人熟悉的“辣糊
糊”，这是兄弟俩入乡随俗
的巧思，混着温州酱鸭的
咸香，成了下酒的灵魂小
菜，辣得过瘾又不失鲜醇。
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当银川冬夜的寒气掠过街巷，金凤
区绿园巷的一盏暖光成了晚归人的慰
藉。推开“小秋餐酒馆”的门，木质吧台
的暖黄灯光让人心中一暖，锅里咕嘟的
魔芋烧鹅散发出馋人的香气——这是
“蓝鲸鲜啤”在银川开的第二家店，一开
店就迎来络绎不绝的食客。

小店由主理人胡圣和热爱烹饪的弟
弟打理，既藏着温州的家乡味道，也裹着
银川深夜食堂的烟火，将南方细软与西
北豪情，悄悄揉进了冬夜的暖锅里。

冬夜微醺
接住不同的情绪
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很多来过小秋餐酒馆的人，都觉得
这里像很多人的深夜食堂，除了营业到
很晚，还因为这里有一种松弛感。有加
班的白领喝了半杯西打，趴在吧台上睡
了半小时，醒来时锅里的鹅肉还热着，鱼
饼盘子里多了两片刚切的新货；本地食
客带着朋友来，指着辣糊糊鹅珍说，“这
味儿，银川人懂”。“这就是我们想做的。”
弟弟擦着酒杯说，“先养活这家店，再养
点银川深夜的暖”。

冬夜的风裹着寒气撞在玻璃上，而
店里的灯光依然很暖。锅里的牛肋条还
在咕嘟，酒水的泡沫漫过杯沿，隔板后的
人夹起细馓时轻轻哼起歌——这就是很
多个晚上，小秋餐酒馆里的一幕幕。兄
弟二人用两锅暖食、几碟南北融合的小
菜、16种微醺，把温州小巷的烟火、徐州
街边的味道、银川的深夜故事，炖成了不
用说话的温暖。无论你是本地人还是异
乡客，都能在这里找到一口热乎、一份松
弛，在寒夜里被食物与陪伴治愈。

深夜食堂
冬夜不用说话的温暖
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